TURBO MAX

Bruksanvisning

‘‘‘‘‘‘‘‘‘

Ko m m e rSi e I ". Nima Maskinteknik AB
vakuumfdrpackningssystem Bruksanvisning



Ett &rs garanti l&mnas pd samtliga levererade varor. Garantin gdller frén
det att Du erhdllit varorna.

Vid fel ska Du &tersénda den felaktiga varan fill Nima Maskinteknik AB. Du
ska ange (reklomation) vad i produkten som d&r felaktigt. Reklamationen
mdste ske inom ett &r fr&n att Du emottagit varan fér att en s&dan ska
beaktas.

Forsandelsen bor postbefordras rekommenderade. Nima tar ej ansvar fér
férséindelser som ej nér oss.

Vid felaktig produkt i friga om art, mé&ngd och kvalitet och andra egen-
skaper, forbinder vi oss att byta ut produkten mot annan (omleverans) eller
att kostnadsfritt reparera produkten. Finnes ej sammma vara i lager, utbytes
den felaktiga, om s& dnskas, mot likvérdig produkt.

Nima Maskinteknik AB svarar ej for fel som beror p& onormalt brukande,
vanvard av produkten eller liknande omsténdigheter.
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Viktiga sakerhetsféreskrifter

Tillédmpa alltid dessa grundidggande sdkerhetsdtgdarder vid anvandning av
elektriska apparater:

e L&s instruktionerna omsorgsfullt.
* Arbeta inte pd& vata ytor,

e Doppa inte ndgon del av Maxima, elsladd eller elkontakt i vatten eller annan
vatska.

e For att stnga av strbmmen, fatta tag i elkontakten och dra ut den ur vaggutta-
get. Dra aldrig i elsladden.

e L&t inte sladden hanga 16s.

e Anvdand aldrig en apparat med trasig elsladd eller elkontakt. Ring 0ss om appao-
raten borjar fungera ddligt eller har blivit skadad pd& ndgot sartt.

« Stall aldrig en elektrisk apparat pé eller néra en varmekalla. Anvand aldrig appa-
raten ndra varma ytor.

e Ha&ll barnen under uppsikt nér du arbetar med en elektrisk apparat. L&t dem inte
leka med Maxima eller tillhérande pdsar.

e Att anvdénda ftillbehor som inte dr sélda eller rekommenderade av tillverkaren,
kan vara farligt.

e Anvdand inte denna apparat for annat an avsett dndamdal.

Spara denna instruktion.



Gratulerar 1ill ert inkbép av Maxima.
Tillsammans med denna spé&nnande produkt
fér du en mangd tips och information i denna
handledning. Den har fillkommit for att Iéra
dig s& mycket som mojligt om vakuumfor-
packning. Vi vill att du ger dig tid aft nog-
grant I&sa igenom detta hafte for aft léra
k&nna tekniken med vakuumfdrpackning.
Varfér vakuumpackning?

Spara pengar

Vakuumforpackning mojliggdr storinkdp med
mindre risk for att det sista av livsmedlet ej blir
anvant och férstérs. Med Maxima kan stora
inkdp vakuumférpackas i praktiska kvantite-
ter for kylsk&pet eller frysen. Genom att du
sjalv bestédmmer férpackningsstorleken, mini-
merar du ett eventuellt spill.

Haill farsk mat frésch

Vakuumférpackade livsmedel med langre
hdllbarhet vet alla vad det ar frén
snabbkopsdiskarna. Nu kan du astadkomma
samma foérlédngda héllbarhet pd egen hand
genom att &tervakuumfoérpacka dina inkdp-
ta varor.

Maxima &ar lamplig for alla livsmedel, nér
butiksférpackningen en géng har 6ppnats.
Ost och charkuterier som t ex pdléigg, bacon
och korv fér inte langt ifr@n sin ursprungliga
forldngda hdlloarhet, nér de aterférpackas i
vakuumpadsar. Farskt kott, frukt och gronsaker
forblir fréschare i vakuumfdrpackning. En
tumregel ar att farska livsmedel i kylsk&pstem-
peratur héller dubbelt s& I&nge i vakuumfor-
packning.

Eliminera frysbréinna

Hur ménga gdnger har du 6ppnat en for-
packning med grénsaker som var fréad-
gdrdsfréischa ndr de djupfrystes och nu dar
torra, avslagna, smaklésa och téckta med
rimfrost? Samma sak kan h&nda med kétt, fisk
eller kyckling. Det ar denna odnskade for-
andring som kallas frysbranna. Frysbréanna ar
en kombination av oxidation och ytuttorkning
av det djupfrysta livsmedlet p& grund av att
luft finns i fdrpackningen. Produkten fér dé& en
|&derliknande yta, ofrevliig smak och sémre
naring.

Nér livssedel vakuumfdrpackas i Maxima i
vakuumpdsar uppstér ej ndgon frysbranna.
Avsaknaden av Iuft férhindrar oxidation och
uttorkning. Férska grénsaker, snabbfrysta, for-

blir tréidgdrdsfréscha. Dyrt kott, fisk och kyck-
ling behdller sin kvalitet, nér de vakuumfor-
packas fore forvaring i kyl eller frys.

Oka hdllbarheten i torrskafferiet

Alla slags torra varor drar fordel av
vakuumpaketering. Varje livsmedel som inne-
haller vaxtolja har en bendgenhet att hdrsk-
na ndr de utsatts for luft en langre fid.
Vakuumférpackning hdller sédana livsmedel
fréischa langre. Spannmal, pasta, grénsaker,
ris, kaffe, mjol, mjélmixer, nétter, torkad frukt,
snacks efc far mycket ladngre hdéllbarhet ndr
de vakuumpackas.

Forbered for utflykter

Utnyttja Maxima foér dina utomhusakftiviteter.
Bra vid camping och utflykter. Genom att
anvanda “boil-in-bag” (kokpdse) kan forbe-
redd mat vérmas upp utan att kastruller och
stekpannor behodver diskas. Lagar man
maten i forvag blir det bekvémt pd bdt-,
fiske- och jaktturen.

Férvara mer édn mat

Maxima férvarar mer dn mat. Det finns dus-
sintals anvandningsomraden i ditt hem eller
arbete. Gamla bdcker, dokument och sldkt-
klenoder skyddas frén fukt och forstéring nér
de sd&kerhetsforvaras i vakuumférpackning.
Silversaker behdller glansen. Mynt- och fri-
markssamlingar bevaras. Férband och forsta-
hjdlpenutrustning, verktyg, vapen, fiskeutrust-
ning och noédraketer etc har férdel av syrefri
férpackning.

Maxima kompletterat och férodttrar fraditio-
nella metoder aft bevara livsmedel.

Enbart vakuumfdrpackning ersatter inte
andra me-toder att bevara livsmedel. Den
ska anvandas i kombination med vakuum-
torkning, kylférvaring eller djupfrysning for aft
utestéinga syreupptag-ningen och dé&rmed
oka hdéllbarhetstiden. Effersom vakuumpake-
tering inte innebdr ndgon vdrmebehandling
kan vakuumfdrpackning inte anvdndas i
samband med konservering.

Om ett livsmedel normalt krdver kylférvaring
eller djupfrysning, mdste produkten fortfaran-
de forvaras i kylskdp eller frys ndr den
vakuumforpackats. Férvaring i Iadgsyremiljé
kan sedan hdlla din mat fdrsk mycket langre.

Du kommer att upptécka anvéndningsomrd-
den fér Maxima som vi aldrig ténkt pd. Dela
dina upptéckter med oss!



Bli bekant med Maxima

Ju mer du anvénder din Maxima desto mer gladje fér du av den och desto
fler anvéandningsmaojligheter upptdcker du.

. vakuumindikerare

. vakuuminstdliare

. filter

. fryckslang, varmeférsiutning
. uttag for slang till burk
manoverarm (lock)

. skarblad

. svetsinstallare

. manuell vakuumknapp

. svetskanpp
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11. p&/avknapp

12. indikeringslampa, varmeforsiut-
ning

13. tryckdynor

14. v&rmeslinga

15. vakuumkanal

16. p&sfack

17. oring

18. lockl&sningsknappar

19. slang

20. slangfaste

21. vakuumhuv

22. kvarhdlliningsring och packning



Manéverarm/lock

Mandverlocket &r en hdvarm, innehdllande
skarblad och uttag for slang fill burk. Locket
har tvé lagen: lyft upp for Idge “Gppen” och
tryck neddt fér lége “sténgd”.

Uttag for slang till burk

Uttaget for slangen till burkar sitter till vanster
pd& manodverlocket. Satt forsiktigt in slangfds-
fet fill vakuumhuven i uttaget f&r vakuumbur-
kar.

Skérblad

Skarbladet vilar inne i bladkanalen och ar
placerad pd framsidan av mandverlocket.
For att skéra av en pdse, trycks knappen for-
sikfigt ner och halls nere medan pdsen dras
genom bladkanalen. Skarbladet skar i bagge
riktningarna.

Vakuumindikerare

Vakuumindikeraren &r placerad pé& vdnster
sida under vakuuminstéllaren. Den slér om
frén gult fill grént under vakuumsugning. S&
snart md&taren borjar indikera gront kan man
sldppa  frycket pd& mandverarmen och
vakuum dras automatiskt.

Vakuuminstdéllare

Instaliningsratten &r placerad uppe till vanster
pd& Maxima. Vakuumnivan justeras genom att
vrida ratten medsols fér en hdgre vakuumni-
v&, motsols for en lagre vakuumnivad.

Vdarmeslinga

Den feflonbelagda vérmeslinga doljer var-
metrdden som forseglar pdsen lufttatt utan
att smdalta ned den.

Vakuumkanal

Vakuumkanalen finns inne under mandver-
locket. Lagg den dppna é&nden pd vakuum-
pdésen inuti kanalen fér vakuumdragning.

Tryckdynor

Detta &r tvé gummidynor. Den ena finns p&
undersidan av manoverlocket och den
andra omsluter vakuumkanalen. Dessa hdller
pdsen pd& plats under vakuumdragning och
forslutning samt férhindrar luft frén att komma
ini p&sen.

Pasfack

Det hér utrymmet finns innanfér vakuumko-
nalen, under mandverlocket. Har fér bade 20

Maxima detalj for detalj

respektive 30cm rullar ledigt plafs.

Filter

Facket for skumgummifiltret ligger fill vanster
pd& undersidan av mandverlocket. Dra fil-
terklmman framat for att ta av och rengéra.

Tryckslang, vérmefdrslutning

Denna plastslang finns pd& undersidan av
manoverlocket. Under forslutning av pdsar,
pressar tryckslangen pdsen i kontakt med vér-
meslingan.

Indikeringslampa, vérmeférslutning
Indikeringslampan fér varmeforsegling sitter
uppe i det hdgra hérnet av Maxima. Det réda
juset slér p& nar forslutningen startar och slér
av automatiskt.

P&/avknappen

Den gréna knappen dar placerad uppe i det
hoégra hérmet av Maxima. Nar du arbetar
med Maxima ska knappen vara i “on-posi-
fion”. Knappen ska alitid st& i “off-position”
ndr den infe anvands.

Manuell svetsknapp (man seal)
Knappen sitter uppe i det hogra hérnet av
Maxima. Héll ned knappen for att dverbryg-
ga vakuumpumpen och aktivera varmefor-
slutningen.

Manuell vakuumknapp (man vac)
Knappen dar placerad pd kontrollpanelen
uppe till hdger p& Maxima. Hall ned knappen
for aft fortsGtta dra vakuum och éverbrygga
varmeforslutningen.

Svetsinstdllare

Denna svetsinstdllare &r placerad i det hégra
hérmet av Maxima. Svetstiden kan regleras
genom att vrida svetsinstdllaren medsols for
en langre svetstid och motsols for en kortare
svetstid. Den ideala fiden &r fyra sekunders
svets.

Uttag fér elsladd
Elsladden kan vikas ihop under Maxima nér
apparaten infe anvands.

Burktillbehér

Burktilloehoér bestér av en packning ochg en
kvarhé&liningsring, vakuumhuyv, slang och
slangféste



Aft vakuumpacka i vakuumpdsar

Din Maxima &ar enkel att anvanda. Folj
de enkla instruktionerna fér hur man
vakuumférpackar och férsiut din férsta 3 Varmefoérsiut ena &nden av
pdse. Ova vakuumférpackning genom pésen

att forsluta exempelvis en bok eller trds- satt p& Maxima. S&tt vakuumnivan
ked - saker som &r enkla att vakuumfor- p& “max” och svetsinst@llaren pd
packa och som kommer att ge dig sjdlv- lage “7".

forfroende att anvdnda din Maxima . . . . .

vari Ladgg den 6ppna dnden av pdsen fill
je dag. . < ; .

rétta pd varmeslingan med pdsmate-

rialet p& vakuumkanalens kant. Den

facket.

1 Valj ratt pésstorlek

Fardiggjorda vakuumpdsar ér redan
forslutna i ena dnden. N&ar man
anvander vakuumpdsmaterial i rulle,
mdste en dnde av pdsen skdras av
och forslutas fére vakuumpaketering.
Vakuumpdsar pd rulle ar av endera
20cm bredd eller 28cm bredd och 6
meter Idng och kan skr&ddarsys fill
den langd som erfordras. Pdasen ska
skaras av rullen i ena édnden innan
vakuumpackning.

Lyft upp manodverlocket Htill I&dge
“Oppen”. Ladgg den onskade storle-
ken pd rullen i pdsfacket. Rullen pla-
ceras s& att den buckliga sidan I&ggs
neddt och den blanka sidan uppdt
ndr rullen dras framat.

Uppskatta pésidngden

Ladgg produkten som ska forseglas
bredvid Maxima. Dra rullen mot dig.
L&mna minst 7,5cm extra marginal
fr&dn produkten ftill dnden av pdsen
och dessutom 2,5cm extra marginal
féor varje géng du planerar att &te-
réppna den.

Fall ned mandverlocket i lage
“stingd”. Hall ner mandverlocket pd
mitten. Tryck ned skarbladet forsiktigt
och hall knappen nere medan ni drar
den genom bladkanalen fér atft skara
pd&sen samtidigt som manoverlocket
halls nere. Skarbladet skadr i b&da
riktningarna. Lyft mandverlocket Hill
I&dge “Oppen” och ta bort den avskur-
na pdsen. Rulla tilloaka pdsen i pds-

blanka sidan ska vara vand uppdt.
P&sen ska inte hé&nga dver in i sjdlva
kanalen.

Fall ner mandverlocket och tryck ner
den nedre delen av I&sningsknappar-
na fill 1dge “sténgd” med handflatan
pd bé&da sidor av manodverlocket, tills
det stangs (det hors ettt klick).
Vakuummaskinen kommer automao-
tiskt att avsluta proceduren och kom-
mer dven att férsluta pésen. Lyft lock-
et for att ta bort pdsen.

Fylining av produkt i pasen
Stoppa i produkten som ska vakuum-
forpackas, i vakuumpdsen som du
nyss gjort. Var alltid noggrann nér du
vakuumpackar vatskor och mjol i
vakuumpdsar, Torka bort eventuell
fukt eller rester frain ytorna pd insidan
av pdsens dppna dnde.

Evakuering och forslutning

Stall upp manodverlocket | lage
“Oppen”. Lagg in den dppna dnden
av pdsen i vakuumkanalen. Den blan-
ka sidan ska vara uppdt. Slata ut
pdsen och fryck den neddt, s& att
hela kanten p& den éppna pésen lig-
ger innanfér kanalen. Fall ner mano-
verlocket och tryck ner den nedre
delen av l&sningsknapparna fill Iége
“stingd” med handflatan pd& bd&da
sidor av mandverlocket, fills det
sténgs (det hors eft klick). Tryck ner
ordentligh med handen f&r att se Hill
aft det blir ordentligt vakuum.



At vakuumpacka i vakuumpdsar

Vakuummaskinen kommer att fullbor-
da evakueringen automatiskt och for-
sluter pdsen. Nar det ar klart lossar
manoverlocket automatiskt,

Om du skulle behéva stoppa evaku-
eringen (exempelvis om pdsen inte
sitter korrekt) och locket inte lossar
automatiskt, tryck d& pd den ovre
delen av “l&sningsknapparna” pé
bé&da sidor av manodverlocket.

Ladmplig paus mellan varje forsegling
ar tv@ minuter fér att undvika eventu-
ell dverhettning.

6 Borttagning av pdsen och for-
varing
Stall upp mandverlocket | lage
“Sppen” for att ta bort den forslutna
pdsen. L&gg de vakuumfoérpackade
pd&sarna i dina lagringsutrymmen.
Kom ihd&g att férska och omtdéliga livs-
medel kraver forvaring i kyl eller frys
aven i vakuumférpackning.



1 Fyllning av burk

Hall aldrig heta eller varma vdtskor i
burkar for aft vakuumpackas. Under
det reducerade lufttrycket i vakuum
kommer alla vatskor som dr varmare
an rumstemperaturen att bubbla ut ut
burken under vakuumsugningen.

Fyll produkten i plastburken. for vats-
kor l&mnas alltid 2,5 - 5cm tomrum
overst i burken. Satt pé& locket p& bur-
ken.

Forvakuumplastburkar: Vrid  skruven
p& burklocket s& aft pilen pekar mot
“vakuumpilen”. Kontrollera att skru-
ven klickar pd& plats. Sétt vakuumhu-
ven over plastburkens lock.

Anslutning av slangen

Stoppa in den ena &dnden av slangen
pd& vdanstra sidan av manodverlocket
och den andra dnden i vakuumhu-
ven.

Evakuering av plastburk

Vrid vakuuminstdllaren medsols fill
“max” for hdgsta evakuering. reglera
vakuumniv@n genom att vrida den
motsols for en Idgre vakuumniva,

Svetsinstdllaren ska stéllas in pd& 1.
Kontrollera att  “p&/avknappen”
(on/off) &r i position “on”. Den visar
dé gront ljus.

Fall ned mandverlocket i lage
“stngd” och fryck stadigt ner fér aft
aktivera vakuumpumpen. lakitag
vakuumindikeraren pd& vénstra sidan
av maskinen, ndr indikeraren borjar
visa gront kan trycket p&d manodver-
locket tas bort, den fortsatter auto-
matiskt. Na&r indikeraren visar helt
grént, slér indikeringslampan fér var-
mefdrslutning pé& ndr forseglingen
startar och slér sedan av automatiskt.

Borttagning av vakuumhuven
Ta bort slangen fr&n vakuumhuven

At vakuumforpacka i vakuumplastburkar

pd& burken genom att vrida l&tt pd
slangféstet. Ta av vakuumhuven
genom att skruva &t och lyffa den
uppat. Vrid skruven pd burken fill “clo-
sed” (stangd). Konftrollera att skruven
klickar p& plats. Detta stanger in
vakuum i burken.

Forvaring av fardig burk

Forvara burkama pé ett riktigh satt.
Aven vakuumfoérpackning kréver aft
farska och &émtdliga livsmedel forva-
ras i kyl eller frys.

6ppning av vakuumplastburk

Vrid skruvratten pd burklocket till I&ge
“open” (6ppen). Darmed 16sgors
vakuumtrycket och locket kan tas av.







Baste vakuumpackanvandare!

Vi hoppas att informationen i denna handledning gér att Du boérjar anvan-
da Din Maxima och att Du fér verklig glédje av den.

Om Du har frédgor som Du inte fér svar pd i handledningen, kan Du utnyttja
var kundservice, telefonnummer 019 - 30 43 00, som stér till Ditt fdrfogande
mandag - fredag 08.00 - 16.30.

Se det som en resurs och anvénd Dig av det! Det &r en del av vart engo-
gemang fér Dig. Var viktigaste tillgéng &r Du som bel&ten kund.

Med vanlig hdlsning,
Nima Maskinteknik AB

Nima Maskinteknik AB, Box 1505, 701 15 OREBRO
nima@nimamaskinteknik.se www.nimamaskinteknik.se

Tel 019-30 43 00 Fax 019-36 16 97



